
 
 

 

 

 

KALTE VORSPEISEN | ANTIPASTI       € 
 

Praline vom marinierten Ziegenfrischkäse | Kartoffelrösti | Blattsalate 14 
Formaggio di capra marinato | rösti di patate | insalata | E  

 

Tartar vom heimischen Rind mit Schüttelbrot 16 
Tartare di manzo locale | HD 
 

Lauwarme Scheiben von der Kalbszunge | Kapern-Zwiebel-Vinaigrette  15 
Fette di lingua di vitello tiepide | vinaigrette di capperi e cipolla |  
 

Heimisches Tomaten-Carpaccio | Burrata  14 
Carpaccio di pomodori | burrata | E 
 

WARME VORSPEISEN | PRIMI  
 

Hausgemachte Bandnudeln nach Wahl: Hirschragaut & Basilikum-pesto 14 
Tagliatelle fatte in casa a scelta: ragù di cervo o pesto al basilico| DNE 
 

Hausgemachte Schlutzkrapfen gefüllt mit Spinat und Topfen 15 
Mezzelune fatte in casa | farcite con spinaci dell’albero e ricotta | DNE 

 

Hausgemachte Lasagnette mit frischen Pfifferlingen 15 
Lasagnette fatte in casa con finferli | EDN 
 

Zwei hausgemachte Rotebeeteknödel gefüllt mit Graukäse | Käsefonduta 14 
Due canederli di barbabietola e formaggio grigio| fonduta di formaggio | DNE 

 

Kürbiscremesuppe mit hausgemachten Topfen-Gorgonzolanocken 10 
Crema di zucca con gnocchi di ricotta e gogonzola| EDN 
 

HAUPTSPEISEN | SECONDI 
 

„Rindswangelen“ (Rinderbäckchen) in Lagrein geschmort | Eierspätzle | Wurzelgemüse  25 
Guanciale di manzo brasato in vino Lagrein | spätzle | verdura a radice | EDNL 

 

Rollbraten von der Kalbsbrust | Rosmarin | Kartoffelpüree | Pfifferlinge 25 
Arrosto di petto di vitello | rosmarino | purea di patate | finferli | E 

 

Kalbsschnitzel Bologneser Art (=Stilfser Käse, Bauernschinken) | Röstkartoffeln | 26 
Bistecca alla bolognese (formaggio Stelvio, prosciutto cotto) | patate saltate | E 

 
Hausgemachte Crêpe-röllchen gefüllt mit Topfen und Spinat | Almkäse gratiniert  15 
Involtini di crêpe fatti in casa ripieno di ricotta e spinaci | Formaggio di malga gratinato | EDN 
 
Filet vom Psairer Saibling in Tempura | Spinat | Kräuterkartoffeln               25 
Filetto di salmerino della valle passiria in tempura | spinaci | patate alle erbe | D 
 

DESSERTS | DOLCI 
 

Hausgemachter Pfirsich-Himbeer Tiramisù 11 
Tiramisù di pesca e lamponi fatto in casa | END 

 

Hausgemachter Palatschinken mit Barbianer Zwetschgen | Joghurteis  11 
Crêpe fatta in casa con prugne di Barbiano | gelato allo yogurt | DNE 

 

Apfelkiachl im Zimtzucker | Preiselbeer-Sahne 8 
Frittelle di mele | zucchero alla cannella | panna ai mirtilli rossi | EDN 

 

Hausgemachtes Eis: Schokolade | Vanille | Joghurt  Kugel 2,0 
Gelato fatto in casa: cioccolato | vaniglia | yogurt | NE Pallina 2,0 
 

Hausgemachtes Sorbet: Himbeere | Zitrone-Minze | Erdbeere  Kugel 2,0 
Sorbetto fatto in casa: lampone | limone-menta | fragola  Pallina 2,0 

 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten geben Sie uns bitte bei der Bestellung Bescheid. Danke.  
Qualora le sostanze indicate Le dovessero provocare allergie o intolleranze, siete pregati di comunicarlo al momento dell’ordinazione. Grazie.  
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU verwendet. Cerchiamo sempre di 
utilizzare ingredienti locali. Se necessario, vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE. Bei Bedarf werden auch 
Tiefkühlprodukte verwendet. In caso di necessità alcuni prodotti potrebbero essere surgelati. 
A: Erdnüsse|arachidi, B:Krebstiere|crostacei, C:Schalenfrüchte|frutta a guscio, D:Gluten|glutine, E:Milch|latte, F:Lupinen|lupini, 
G:Weichtiere|molluschi, H:Senf|Senape, I:Fische|pesce, J:Sellerie|sedano, K:Sesamsamen|sesamo, L:Schwefeldioxid,Sulphite|Anidride 
solforosa, M: Sojabohnen|soia, N:Eier|uova; 


